Antipasti

Parmigiona 24.50
Auberginen im Ofenv gratiniert mit Bilffelimogzarellar
wnds Pawrmesanv

Cowrne crudo all AWese 26.50
Rindscarpaccio- mit gebratenen Pilge und gehobelten Parmesarv

Cawpaccio-di porchetto conw marmelatto di peperoncino-
Spanferkel Cawpaccio- begleitet mit Mawrmelade auws Peperoncino- 24.50

Tagliere del Montanawo- 31.50
Gemischtes Schneidebrett aus Sidtirol

Bruschettone la Pergolo 24.00
Bruschettone mit Pilgerw und weissenm Specks

Minestre - Suppe

Pappa di pomodoro- alla toscana 12.50
Ggrobbe toskanische BrotSuppe

Fagottine ripieni dio cowne inv brodo- 10.50

Preise inw CHF, inklusive 7,7% MWST



Insalata*

Insalatow Verde 9.50
Gruner Sadat

Insalato Mistow di stagione 12.50
Gemischier Salat, Saisonalangepast

Insalato di Firvocchio conw arance e olive nere 16.50
Fenchelsalat mit Oranges und Olivesv

Caprese conw Moggarella di Bufalav 20.50
Caprese mit Bilffelmozgzarello

*Ttalienische Sauce gum selber anmachen (Balsamico; Olivensl, Salg und
Pfeffer)

Preise inv CHF, inklusive 7,7% MWST



Primi i pastov

Chicche allaw lucanov 28.50
Kleine gnocchi mit Pilgen und getrockneten Peperonis und Specks
Spaghettt Cawbonawra 24.50
Spaghettt mit Guanciale Speck;,EL und Pecorino-

Tortiglioni allaw novcina 29.50
Totiglion awv einer Triffelcreme mit gerdsteter Wuwst
Paccheri alla diowolow (piccante) 21.50
Paccheri owv einer Pikanten Tomatensouice

Tagliatelle con gamberoni e gafferanc 27.50
Tagliatelle mit Riesencrevettesnw und Zaffransouice

Bucating all amatricionav 23.50
Bucating awv Tomatensaunce;, Guanciale Speck und Pecorino

Risottt (20min. diprepawragione [ Zubereitungszeit)
Risotto- con prosecco-e gamberi 26.50
Risotto- mit Prosecco- und Crevetten

Risotto- mele e provolone 24.50

Risotto- mit Apfeln und Provolone Kdise

Preise inw CHF, inklusive 7,7% MWST



Paste fresche

Rowiolonw ripieni di ricottow di Bufadaw e spinacis

con nociv e dattering 27.50
Rowioli gefullt mit Biiffel Ricotta und Spinat

Walniissenw und Datteltomaten

Tovtelloni ripieni dis ricotto e spinaci conw pannar 26.50
e prosciutto

Tortelloni mit Ricotta Spinatfillung awv einer Schinken Ralhwmsouice
Canelloni allaw Rossini 28.50
Cannelloni gefidlt mit Kalbsfleisch Ricotta und Pilge

Gnocchi al Gorgongolow 26.50
Gnocchi awv einer Cremiger Gorgongola Sauce

Rawioli cow ripieno- di gorgongola e fichi 28.50

con miele e sminuggato- di povchetto
Rowioli gefullt mit Gorgongola und Feigerw oawv einer Honig Spanferkel Saurce
Pici toscani con flletto- di coniglio-e funghio mistt
29.50
Toskanische Spaghettt mit Kaninchenfilet an einer Mischpilg Sauce

Preise inw CHF, inklusive 7,7% MWST



Secondi dipesce

Sogliola alow Munnaiov 49.00
Thunfisch-Steak siuss sauer

Gamberoni allaw grigliov (tagliab -8) 46.00
Riesencrevetten vom Grill (Grosseb -8)

Filetty dio Pesce Spada

v wmido 47.00

Schwertfischfiles mit Kapern Olivenw auwv einer Tomatesw Sauice

Solo- fine settiman / Nur am Wochenende

Cogge ala mavinara 28.50
Miesmuscheln awv einer weissweivv Sauice

Contorne/ Bedagen

Risotto-al Parmigiono- Patate al Forno-
Parmesan Risotto Ofenkauwtoffelrv
Verduwre di stagione Crocchette
Saison Gemiise Kroketten
Patutine fritte

Pomumes Frittes

Jede weitere Beilage 8.00

Preise inw CHF, inklusive 7,7% MWST



Filetto- di mango- Black Agruws allav scoggese
Rindsfilet Black Angus o einer Malt Whisky Sauice

Cotoletta di vitello- allae milanese
Kalbskotolett paniert Mailender Art

Entrecote Black Agnus allov grigliov
Black Agrnus Entrecote vom Grilh

Scaloppinav div vitello- ai funghi trifolaty
Kalbsplétzchen an einer gebratenen Pilgsouce

Nelle pietange e compreso- urv contorno-
Gerichte inklusive einer Beidage nach Wahl

Contorne/ Bedagen

Risotto- al Parmigiano- Patate al Forno-
Parmeson Risotto Ofenkoauwtoffeln
Verduwre di stagione Crocchette
Saison Gemiise Kroketten
Patatine fritte

Pommes Frittes

Jede weitere Beilage 8.00

Preise inw CHF, inklusive 7,7% MWST

53.00

49.50

48.00

45.00



Pigze

Mawgheritow 16.50
Napoli 17.50
Sawvdellen-Kappern-Oliven

Prosciutto 18.50
Hinterschinken

Prosciutto-e Funghi 19.50
Hinterschinken und Champignony

Cawrpaccio 25.50
Rindscorpaccio- mit Rucola und Parmesory

Quadtro-Stagioni 21.50
Pepperoni, Hinterschinken, Oliven;, Chaumpignoww

Diowolav 18.50
Schoawfe Salawmiv

Porcini Graonw e aglio- (Saison) 24.50
Steinpilge ,Parmeson und Knoblauch

Salsicciov e broccoli 19.50
Schweinswur st und Broccoli

Calgone 20.50
Hinterschinken, Champignons und rote Zwiebelw

Speck e Cipollov 19.50
Speck und rote Zwielbelw

Torwo- 24.50
Frischer Thunfisch und rote Zwiebelnv

Scoglio- 26.50
Frische Meeresfrichte

Verduwre grigliate 21.50
Grill Gemuise

*Alle Piggen mit Tomatensauice; Fior di latte und Oregano:-

Preise inw CHF, inklusive 7,7% MWST



Dessert

Crépe allAranciav e gelato-alla Vanigliow
Crépe mit Grand Mawrnier und Vanilleglace

Misto- di Formaggio- conw noci e miele
Gemischte Koseplatte mit Walniissen und Honig

Parwnar cottow ai fruttt dio bosco-

Parwnav Cottor mit wawrmeny Beeresv

Tiwramisw fatto- inv Caso
Tiramisw hauwsgemacht

Profiterole
Windbeutel mit Creme gefidt und mit Schokolade

Zabaione al Mowsalov
Eier Weirschauwmcreme

Dessert del fine settimanar
Wochenenddessert

Preise inw CHF, inklusive 7,7% MWST

12.50

16.50

10.50

10.50

10.50

14.50

12.50



