Parmigiona 26.50
Auberginen um Ofen gratiniert mit Buffelmogzorellow
und Pawrmesonv

Cowrne cruda all Alese 29.50
Rindscarpaccio- mit gebratenen Pilze und gehobelten Parmesanv

Crocche napoletane con friowielli
Neapolitanische Kauwtoffelkvoketten mit Friowielli 20.50

Arvosticing abrugsgest 27.50
Lamumspiessli vom Grill mit Hawtkdse auws der Toskano

Minestre - Suppe

Pappa di pomodoro- allaw toscana 12.50
Grobbe toskanische BrotSuppe
Fagottini ripieni di cawrne in brodo- 10.50

Fagotting mit Fle/wohfuw/mgx’ A in Bouwilllion
Minestraw ,del fine settimanaw

Preise inv CHF, inklusiver 8,1% MWST



Insalatow

Insalatow Verde
Griwmer Salat

Insalatow Mistow di stagione
Gemischiter Salat, Saisonalangepast

Insalato A Firvnocchic conw awrance e olive nere
Fenchelsalat mit Orangen und Oliverv

Caprese conw Moggarella di Bufalav
Caprese mit Biffelmogzarella

Preise inv CHF, inklusiver 8,1% MWST

9.50

12.50

16.50

20.50



Primi di pastow

Chicche allaw lucanov 28.50
Kleine gnocchi mit Pilgen und getrockneten Peperonis und Specks
Spaghettt Cawrbonara 26.50
Spaghettt mit Guanciale Speck,Ei und Pecorino-

Megsi 3itt conw melangane e provolaw ,del monaco- 25.50
Neapoletanische Pasto anv Tomten Saumce Aubergine Provolone
Paccheriv allaw diowolaw (piccante) 21.50
Paccheri owv einer Pikantenw Tomatensource

Tagliatelle con gamberoni e zafferano- 30.50
Tagliatelle mit Riesencrevetten und Zaffransauce

Tortiglioni allav gogzona 25.50

Pastow mit Salsiccio-Guanciale-Pecorino- und Eigell

Risotty (20minv. dipreparagione [ Zubereitungszeit)
Risotto- con prosecco-e gamberi 26.50

Risotto- mit Prosecco- und Crevetterv

Risotto- mele e provolone 24.50
Risotto- mit Apfelnw und Provolone Kdise

Preise inv CHF, inklusiver 8,1% MWST



Paste fresche

Rowiolonw ripieni di ricottaw di Bufadaw e spinacis

conw noci e datterini 27.50
Rowioli gefullt mit Biiffel Ricotta und Spinat

Walnissen und Datteltomaten

Tovtelloni ripieni dis ricotto e spinaci conw panvnav 26.50
e prosciutto

Tortelloni mit Ricotta Spinatfillung awv einer Schinkes Radhuwnsouce
Canelloni alla Rossinig 29.50
Carnnelloni gefidlt mit Kalbsfleisch Ricotto und Pilge

Gnocchiy al Gorgongolow 26.50
Gnocchi awv einer Cremiger Gorgongola Sauce

Rowioll ripteni con friowielli e salsicciov 28.50

Rawioli gefullt mit Salsiccia und Stiingelkohl o einer
Tomatensource mit gehobeltem Provolone-Kdse

Preise inv CHF, inklusiver 8,1% MWST



Secondi divpesce

Sogliola alaw Munnaiov 49.00
Seegunge nach Millerin-Art (Butter, Zitronesw wnd Petersilie)
Gamberoni allaw grigliov (tagliab -8) 46.00
Riesencrevetten vom Grill (Grésse6 -8)

Filetty di Pesce Spadav

i uwmido- 47.00

Schwertfischfiles mit Kapern Oliven awv einer Tomater Saurce

Solo- fine settimanv / Nuwr amv Wochenende

Cogze alla marinara 28.50
Miesmuscheln o einer weissweiny Saunce

Condorne/ Bedagen

Risotto- al Parmigiano- Patate al Forno-
Parmeson Risotto Ofenkawtoffeln
Verduwre di stagione Crocchette
Saison Gemiise Krokettern
Patatine fritte

Ponmumes Frittes

Jede weitere Beilage 8.00

Preise inv CHF, inklusiver 8,1% MWST



Filetto- di mango Black Agrus allow scogzese 53.00
Rindsfilet Black Angusy o einer Malt Whisky Sauce

Cotoletto di vitello- allaw milanese 49.50
Kalbskotolett paniert Mailender Art

Entrecote Black Agnus alow grigliov 48.00
Black Agnus Entrecote vom Grillh

Scaloppinav di vitello- ai funghi trifolatt 46.00

Kalbsplitzchen anv einer gebratenen Pilgsouice

Nelle pietange e compreso- unw contorno-
Gerichte inklusive einer Beilage nach Wahl

Contorne/ Bedagen

Risotto-al Parmigiano- Patate al Forno-
Parmeson Risotto Ofenkawtoffelnv
Verduwre di stagione Crocchette
Saison Gemiise Krokettern
Patatine fritte

Ponmumes Frittes

Jede weitere Beilage 8.00

Preise inv CHF, inklusiver 8,1% MWST



